
A N T I P A S T I  /  S T A R T E R S

GRAN CRUDO DI PESCE E CROSTACEI DEL MARECHIARO 	
Marechiaro’s raw fish and seafood platter 

PAPPA AL POMODORO CON CRUDO DI GAMBERO ROSSO E BURRATA  	
Tomato soup with red shrimp and burrata

TENTACOLI DI POLPO ARROSTITO CON PORCINI E CECI    	
Roasted octopus with porcini mushrooms and chickpeas 

BATTUTA DI MANZO AL COLTELLO CON CIPOLLA ROSSA, MAIONESE DI SOIA ALLA SENAPE E MIELE   	
Beef tartare with red onion, soy mayonnaise with mustard and honey 

UOVO DI GALLINA 63° CON SCAROLA RIPASSATA ALL’AGLIO NERO E TARTUFO 	
63-degree egg with black garlic and truffle seared escarole

I  N O S T R I  M E N U  S I  A R R I C C H I S C O N O  G I O R N A L M E N T E  D I  P I A T T I  B A S A T I  S U L L A  T R A D I Z I O N E  C U L I N A R I A  D E L L A  V E R S I L I A  E  L A  V A L O R I Z Z A Z I O N E  D E I  P R O D O T T I  D E L  T E R R I T O R I O ,
C O N  L ’ E S A L T A Z I O N E  D E L L E  M A T E R I E  P R I M E  D E L  Q U O T I D I A N O ,  C O M E  I  P R O D O T T I  I T T I C I  C O N S E G N A T I  D A I  P E S C A T O R I  L O C A L I .

O U R  M E N U S  A R E  D A I L Y  B A S E D  O N  T H E  V E R S I L I A ’ S  C O O K I N G  T R A D I T I O N  A N D  T H E  E X C E L L E N C Y  O F  T H E  L O C A L  P R O D U C T S  A N D  T H E  R A W  M A T E R I A L S ,
S U C H  A S  T H E  S E A F O O D  P R O D U C T S  D E L I V E R E D  B Y  T H E  L O C A L  F I S H E R M E N .

A L C U N I  P R O D O T T I  P O T R E B B E R O  E S S E R E  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A ,
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .

A L L E R G E N I :  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S E R V I Z I O  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  A L C U N E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N E .

S O M E  P R O D U C T S  M A Y  H A V E  B E E N  S U B J E C T  T O  T E M P E R A T U R E  R E D U C T I O N  T O  G U A R A N T E E  T H E I R  Q U A L I T Y  A N D  S A F E T Y ,
A S  S T A T E D  I N  T H E  H A C C P  P L A N  P U R S U A N T  T O  T H E  R E G U L A T I O N  C E  8 5 2 / 0 4  A N D  C E  8 5 3 / 0 4 .

A L L E R G E N S :  P L E A S E  T E L L  U S  I F  Y O U  N E E D  T O  C O N S U M E  D I S H E S  F R E E  O F  C E R T A I N  A L L E R G E N  S U B S T A N C E S .



P R I M I  /  F I R S T  C O U R S E S

RAVIOLO CASERECCIO CON MELANZANA AFFUMICATA E GALLINELLA CON IL SUO BRODETTO  	
Homemade ravioli with smoked eggplant and tub gurnard 

SPAGHETTI ALLE ARSELLE 	
Arselle clams spaghetti 

PACCHERI CON PORCINI, CALAMARETTI E DATTERINO GIALLO AFFUMICATO  	
Paccheri with porcini mushrooms, squid and smoked yellow cherry tomatoes 	

RISOTTO CARNAROLI INVECCHIATO CON CREMA DI ZUCCA GIALLA E SCAMPI  	
Aged carnaroli risotto with shrimps and yellow pumpkin cream 

CREMA DI CANNELLINI AL ROSMARINO E PANE TOSCANO FRITTO  	
Navy beans soup with rosemary and fried Tuscan bread 



S E C O N D I  /  M A I N  C O U R S E S

FRITTURA DEL MAR TIRRENO CON VERDURINE DI STAGIONE   	
Fried squids and shrimps from Tyrrhenian Sea with seasonal vegetables 

TAGLIATA DI TONNO CON MILLEFOGLIE DI PATATE, PROVOLA E NEPITELLA  	
Seared tuna with potatoes millefeuille, provola cheese and lesser calamint  

SANDWICH DI ORATA SU CACIUCCO LIVORNESE  	
Bream sandwich on Livornese seafood stew 

PESCATO DEL GIORNO DEL MARECHIARO                                                                                                            
Marechiaro’s catch of the day   

TAGLIATA DI MANZO CON TRIFOLATA DI FUNGHI PORCINI 		
Sliced steak with mushrooms cooked in olive oil, parsley and garlic  



D O L C I  /  D E S S E R T S

IL NOSTRO TIRAMISÙ NUTELLA E PISTACCHIO    	
Our Nutella and pistachio tiramisu   

CROSTATINA DI FROLLA, CREMA E FICHI  	
Short-pastry tart, cream and figs  

CREMA CATALANA ALLE BACCHE DI VANIGLIA E LAMPONI  	
Catalan cream with vanilla berries and raspberries

TAGLIATA DI FRUTTA 	
Fruit composition 

TRIS DI SORBETTI 	
Sorbet trio

COPERTO 	
Cover charge 

ACQUA 	
Water 

CAFFÈ	
Coffee


